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\entresca de bonito y anchoa de Getaria . . . . . . . 16 €
Tartar de atun rojo de las Azores

yguindilladelbarra . ... ... ... .. 24 €
Vaca gallega premium curada, en carpaccio. . . . . . . 18 €

Paté de campafa al hornodelefa. . . ... ... ..

Puerritos de Zarautz a la parrilla. . . .7 € (2 racion) . 12 €

Txistorra de Orioa la parrilla . . . . ... ... ... 10 €
Croquetas de jamon ibérico . . . ... ... ..... 12 €
Morcilla vizcainaa laparrilla . . .. ... ... ... 16 €
T R N —
Nuestro pan artesano de masa madre
con 48 horas de fermentacion (precio por persona) . . 2,80 €
h — O — °

Lechuga con cebolleta

de la huerta de Hernani . . . . . . .. 4,50 € ("2 racion) . 8 €
Queso Idiazabal, espinacasy nueces. . . . . .. ... 10 €

L4 mé%
Todas las verduras que utilizamos son de
agricultura ecologica y cultivadas en huertos propios

Alergias: En caso de intolerancia o alergia
alimentaria comunicar a algun miembro del equipo del restaurante
Anisakis: Todos nuestros pescados servidos en crudo han estado
previamente congelados seglin normativa legal
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Cogollos de Tudela Alcachofas de la huerta de Tudela
conanchoas . ... ..... 8 € (12 racién) . 14 € a la parrilla con jamoén ibérico . . . . ... .. 16 €
Verdel de Hondarribia marinado al momento 16 € Esparragos frescos de Tudela a la parrilla
Guisantes con papada ibérica . . . . . .. 12 € peladosamano .. .. .. 14 € (V2 racion) . 26 €
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Lomo de merluza con almejas

Cogote de merluza (recomendado para 2-3 personas) 69 €
Rape negro 9 €/100g

Procedente de los puertos vascos y de Matosinhos,
sin intermediarios.
Del barco pesquero a nuestra parrilla

Preguintanos por los pescados del dia

10 € / 100g
11 €/ 100g

Magret de pato de Iparralde
conmanzanadesidra . . .. .. ... ...

Costilla de cerdo de caserio
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En SAGARDI
Cocineros Vascos
ofrecemos el con-
cepto de txuleton

Carnes
rojas que,
al contacto
con la brasa de

que las parrillas
de los asadores vascos han ido perfeccionando
a lo largo de muchos afios. Seleccionamos nues-
tra carne entre las mejores vacas viejas que, con
mds de seis afios, estdn en la plenitud de sabor.

Vaca vieja
1000 -1300g

............ 7,50 €/ 100g

encina se expresan
de forma sorprendente. Sabores limpios a tierra,
leche y pasto que mantienen el gusto y nos provocan
a continuar comiendo, sin cansar el paladar. En de-
finitiva, un producto honrado, natural y saludable.

Vaca prREMIUM madurada (min. 4 semanas) 11 €/ 100g

( « La cocina de la

? ABUELA

Sopa de pescado a la donostiarra . . . ... ... .. 19 €
Tortilla de bacalao estilo "Roxario” . . ... ... .. 15 €
Tortilla de anchoa frescadeldia . . .. ... ... .. 15 €
Almejas salvajes en salsa verde

de la Ria Formosa -Algarve- . . ... ... ... ... 25 €
Txangurro de buey de mar a la donostiarra . . . . . 25€
Pimientos del piquillo rellenos de txangurro . . . . . 25€
Bacalao frito de sidreria (o como en Zapiain) . . . . . . 25 €
Merluza rebozaday frita . . . ... ... ... .... 26 €
Tartardevacavieja . . . . ... ............ 24 €
Callos y morros alariojana . .. ........... 20 €
Manitas de cordero lechal al pimiento Espelette 22 €
Rabo de vaca vieja al Rioja Alavesa . . . .. ... .. 29 €

" ACOMPANAMIENTOS

Ensalada de lechuga con cebolleta de la huerta de Hernani

450 € (Y2 racion) .. 8 €
Patatas al estilo Sagardi. . . . ... ... ... .... 6,50 €
Pimientos del piquillo estilo Tolosa. . . .. ... ... .. 14 €
\ ()%
VEGETARIANOS

Pregunta a nuestro chef

PARA LOS "TXIKIS"

Pregunta a nuestro personal
por la oferta infantil

PARA GRUPOS

Pregunta a nuestro personal
por la oferta para grupos

LA}

Todos los precios incluyen el IVA
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g0 MENU %
- DEGUSTACION

MENU ASTIGARRAGA

“Gastronomia vasca de sidreria: bacalao, queso
y nueces, la mejor carne a la parrilla... todo al centro
y para compartir. jPura tradicion!”

Txistorra de Orio frita
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Tortilla de bacalao estilo "Roxario”

Bacalao frito de sidreria
(0 como en Zapiain)

Txuleton de vaca vieja
(aprox 550 gr. por persona)
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Quesos Idiazabal de pastor del caserio
"Garoa", Zerain (Guipuzkoa)

Nuestro pan artesano de masa madre
con 48 horas de fermentacion

— 58 € —

PRECIO POR PERSONA /MfNIMO 2 PERSONAS
BEBIDAS NO INCLUIDAS EN EL PRECIO DEL MENU

SAGARDI

Cozinheives Bascos



Queso de montafia de Aralar (segun disponibilidad) . . . . ... ... 16 €

Leche cruda de oveja latxa de pasto libre y un afio de afinacion

Elaborado a 1.000 m por los pastores Jon y Martina

Quesos Idiazabal de pastor del caserio "Garoa", Zerain (Guipuzkoa) . 11 €

Tejasy cigarrillosde Tolosa . . . . . ... ... .. ... ...... 7€
Trufas de chocolate al Sagardoz . . . .. ... ........... 7€
Cuajada al estiloSagardi . . . ... .. .. ... .......... 7€
Arrozconleche . . . ... .. .. 7€

Fresas salteadas con almibar de txakoliy

nuestro helado de yogurtdeoveja . . . . ... ... .. ...... 7€
Goxua, el postre vasco de los festivos . . . . .. .. ... ... 7€
Chocolate!!l . . . . . . . 10€
Tarta fina de manzana al Sagardoz. . . . .. ... ... ...... 10 €
Tarta de queso de lechede ovejalatxa . . . . ... ... ... ... 10 €

Alergias: En caso de intolerancia o alergia alimentaria comunicar a algiin miembro del equipo del restaurante

VINOS DE POSTRE

Bixi Goxo sidra de postre de Zapiain . . . .
Urezti vendimia tardia de Itsas Mendi . . .
Moscatel vendimia tardia de Ochoa . . . .

Six Grapes de Graham's . . . . . ... ...

LICORES VASCOS

Patxaran Baines . . .. .. ... ... ...
Patxaran BainesOro . . . . ... ... ...
Aguardiente de txakoli Lamin Ura Talai Berri
Aguardiente de hierbas lzarra verde . . . .
Aguardiente de hierbas lzarra amarillo. . .
Licor de Sagardoz Zapiain. . . . ... ...

Sagardoz Reserva Zapiain. . . . ... ...

&
............. 6€
............. 6€
............. 5€
............ 7,50 €

O O
...... 350€ .550€
...... 450€ .. 7€
....... 6€ ... 9€
....... 5€ ... 8¢€
....... 5€ ... 8¢€
....... 6€ ... 8€
...... 650€ .. 9€

Todos los precios incluyen el VA






