SURTIDO DE EMBUTIDOS
CAL ROVIRA
bull blanco, bull negro, catalana,
sobrasada y longaniza, con coca de
Folgueroles y tomate

10€

JAMON DULCE
espalda de cerdo Duroc cocida,
tostadas, alifio de cebolleta
y mayonesa de mostazas

D 10€
NOVEDAD
BUTIFARRA NEGRA

con cebolla caida al
vino tinto entrebaguette

12€

BUTIFARRA BLANCA
con escalivada de lefia en
entrebaguette artesana

T12E

SOBRASADA EN BIKINI
con mozzarella de bufala de la
Campania y miel de romero en

entremolde

@€

PORCHETTA
con el jugo de su rustido
con coca de Folgueroles

14 €

CHAPATA SAGAS
tocineta, alcaparras, higos, rucula,
queso fresco, olivada
y vinagreta de “carquinyolis”
12 €

BEICON CON QUESO
entrebaguette artesana con
beicon de “Els Casals” ahumado natural,
queso crema y emmental

12€

LOMO CON QUESO
lomo fresco y lomo ahumado de Cal
Rovira en entrebaguette
con cheddar, emmental y queso crema

12 € LW

TARTAR DE VACA VIEJA
coca de Folgueroles con sardina ahumada

14 €

NOVEDAD LENGUA

con nuestra “ravigote”,
entrebaguette artesana
12 €

MOLLEJAS
empanadas y fritas, con berenjena, pimientos,
cebolla, mojo picén en pan de baguette

POLLO DE CAL ROVIRA
rebozado, en entremollete

12€

“LA TORTILLA”

patata, cebolla y huevoscon
coca de Folgueroles

8 €

HUEVO FRITO CON TXISTORRA
artesana, pan mollete
con pimientos del “cristal”

10 €

AGROMIX
verduras de temporada
a la plancha, en fgcaccia

VEGETARIANO

10 €

ESCALIVADA
en pan de payés, escalivada,
membrillo, Idiazabal y nueces

o€

\P/Eé-rEC%ARIANO
FALAFEL

_ en pan de pita con tomate, pepino,

cebolleta, tahini, cilantro, yogurt

y salsa harissa

12E



EL MUNDO

BURGER CLASIC CHILI CHEESE BURGER
100% bovino gallego, queso cheddar

original, tomate, lechuga, pepino y
cebolla, pan artesano original, salsa chilli sofrita con chile

100% bovino gallego, queso Cheddar

14 € chipotle y frijoles, bocadillo artesano

14 €

entrepan suave como se come en los
chiringuitos del puerto de Maine MEDIANOCHE “CUBANITO”
20€ cerdo asado, jamén dulce, pepinillos,
MADRID queso cheddar, mostaza en pan viena
CALAMAR DE POTERA 14 €
con alioli de su tinta en pan suave

10€
PRTTTTTS N sanumipEroRcHETTA
PORK BUNS 2.0 originario de Vietnam con claras
panceta de cerdo confitada con salsa influencias coloniales francesas.

Hoisin, salsa de cacahuete y jengibre,
cebolleta y col china

l24s

Delicadeza y eclosion de perfumes
y sabores orientales. Nosotros lo

elaboramos con nuestra porchetta,

nabo, zanahoria, jengibre, cilantro,

SARDINAS AHUMADAS ;
. salsa Sriracha y pasta de cacahuete
con encurtidos y conservas,
en coca de Folgueroles entrebaguette artesana
12 € 12E

wovensd  BO SSAM DE POLLO 16 €
Tipico de los restaurantes coreanos de todo el mundo, reinterpretado y repensado.
Nuestro bocadillo. Se come con las manos por excelencia. Lechuga, pollo rustido, ostras de
Marennes, gelée de pimiento d’Espelette, salsa Sriracha y vinagreta de puerro y menta

HUMMUS SOBRASADA DE CAL ROVIRA
a la manera tradicional con panal de abejas y
con pan de pita y salsa harissa coca de Folgueroles con tomate
recomendado PLATO
para 2 personas 16 € VEGETARIANO 12 €

(recomendado para 2 personas)

GRAN BRETANA
e 95 ﬁ* ¢
WOVEDAY  FISH & CHIPS | ;%

patatas fritas, ensalada de hierbas,
bacalao fresco rebozado con salsas

tartara, mostaza y soja dulce para mojar
recomendado PLATO
para 2 personas 28 € (EcEtarano N

I IVAINCLUDO ]



ACOMPANAMIENTOS

NOVEDAD . , :
ENSALADA DE ESPARRAGOS CAESAR’S SALAD
con pesto, ajo negro y almendras lechugas, pollo del Penedes, beicon
14 €540, o ahumado artesano y “curruscos”
7€
TOMATE FRESCO
DE CAL ROVIRA PATATAS FRITAS
coliflor, alcaparras y cebolleta variedad “Agria” con su piel,

fritas al momento
5 € \P/I\;é?FAR\ANO
PATATAS BRAVAS
variedad “Agria” con su piel,
fritas al momento.
Alioli, romesco, chile, ...

PLATO
6 € VEGETARIANO

PLATO
8 € VEGETARIANO

&
SALSAS DEL il'_,.Perrins, Mostaza Wilkin con grano, Kétchup Wilkin normal,
MUNDQ .. l. Sriracha, Mostaza Belga Wostyin, Barbacoa Jack Daniels

CHOCOLATE, ACEITE Y SAL CARQUINYOLIS
en coca de Folgueroles 5<
5€ N0 pRESA,
REQUESON con sorbete de limon e infusion de fresa
de leche de cabra y miel de mil flores 5E
7 €  SEGUN DISPONBILDAD HELADO DE VAINILLA MEXICANA

con toppins
3E

PAGESOS, CUINERS & CO.

Sagas es un pequeio pueblo de media montafia situado en el Bergueda, un
entorno maravilloso donde encontramos el origen de todos los productos que
utilizamos en nuestra cocina. La familia Rovira cultiva estas fértiles tierras para
producir verduras y hortalizas libres de transgeénicos, cria su propio ganado con
los mejores estandares de calidad y en el obrador preparan todos los produc-
tos de charcuteria artesana utilizando recetas centenarias. [.os productos nos
llegan al restaurante de manera directa, sin intermediarios, y nosotros mismos
los cocinamos al momento. Una cocina de origen, del campo a la mesa.

EnSAGAS Pagesos, Cuiners & Co.le damos una vuelta al concepto de “finger food”

Ccon una propuesta urbana, informal y divertida de bocadillos gourmet, basados

en un producto unico y 100% natural. El “slow food” aplicado a la comida calle-

jeramas popular. De la mano de nuestro chef Oriol Rovira, reconocido con una

Estrella Michelin, y con los productos que cultiva directamente su familia en las

tierras de Sagas, osinvitamos a divertiros comiendo con lasmanos estas pequenas
maravillas gastrondmicas.
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