ASSORTIMENT
D’EMBOTITS CAL ROVIRA
bull blanc, bull negre, catalana,
sobrassada i llonganissa, en coca de
Folgueroles amb tomaquet.

10€

PERNIL DOLC
espatlla de porc Duroc, torrades,
amanit de ceba tendra
i maionesa de mostasses

10 €
BOTIFARRA NEGRA
amb ceba caiguda al vi negre
entrebaguette

12€

BOTIFARRA BLANCA
amb escalivada de llenya
en entrebaguette artesana

128

SOBRASSADA EN BIKINI
amb mozzarella de bufala de la
Campania i mel de romani en
entremotllo

O]

PORCHETTA
amb el suc del seu rostit
en coca de Folgueroles

14 €

XAPATA SAGAS
panxeta, taperes, figues, ruca,
formatge fresc, olivada
i vinagreta de carquinyolis
12€

BACO AMB FORMATGE
entrebaguette artesana
amb baco d’Els Casals fumat natural,
formatge crema i formatge emmental

12<

LLOM AMB FORMATGE
llom fresc i llom fumat de Cal Rovira en
entrebaguette amb cheddar, emmental
i formatge crema

12E

TARTAR DE VACA VELLA
coca de Folgueroles amb sardina fumada

14 €

LLENGUA
amb la nostra “ravigote”,
entrebaguette artesana
12 €

LLETONS
empanats i fregits amb alberginia, pebrots,
ceba, “mojo picon” i pa de baguette
12€

POLLASTRE DE CAL ROVIRA
arrebossat, en entremollet

12 €

“LA TRUITA”
patata, ceba i ous, en coca de Folgueroles

8 €

OU FERRAT AMB TXISTORRA
artesana, en entremollet
amb pebrot del “cristal”

10 €
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DE LA TERRA

|

AGROMIX
verdures de temporada
a la planxa, en focaccia

10 € Ubmma
ESCALIVADA

En pa de pageés, escalivada,
codony, Idiazabal i nous

PLAT
©E VEGETARIA

N FALAFEL
. pa de pita amb tomaquet,
cogombre, ceba tendra,
tahini, coriandre, iogurt

i salsa harissa

PLAT
12€ VEGETARIA



BURGER CLASSIC CHILI CHEESE BURGER

100% bovi gallec, formatge cheddar
original, tomaquet, enciam,

cogombre i ceba, pa artesa original, salsa chili sofregida amb “chile

14 €

100% bovi gallec, formatge Cheddar

chipotle” i “frijoles”, entrepa artesa

LLAMANTOL

entrepa suau com co merjs | [EUIILL Y W

xiringuitos del port de Maine

20 € MEDIANOCHE “CUBANITO”
MADRID porc rostit, pernil dolg, cogombres,
CALAMAR DE POTERA formatge cheddar, mostassa en pa viena
amb allioli de la seva tinta en entrepa suau 14 €
10 €
PORK BUNS 2.0 . .
: BANH MI DE PORCHETTA
cansalada de porc confitada
amb salsa Hoi sin, salsa de cacauet i originari del Vietnam amb clares
gingebre, ceba tendra i col xinesa influencies colonials franceses.
{EORE

Delicadesa i eclosio de perfums i gustos

SARDINES FUMADES amb encurtits i porchetta, nap, pastanaga, gingebre,
conserves, en coca de Folgueroles coriandre, salsa Sriracha i pasta de
12 €

cacauet, tot entrebaguette artesana

WOVETAT  BO SSAM DE POLLASTRE 16 €
Tipic dels restaurants coreans de tot el mon, reinterpretat i repensat. El nostre entrepa.
Es menja amb les mans per exceléncia. Enciam, pollastre rostit, ostres de Marennes,
gelée de pebrot d'Espelette, salsa Sriracha i vinagreta de porro i menta

'

~—uisan | cas

HUMMUS SOBRASSADA DE CAL ROVIRA
a la manera tradicional amb bresca d'abelles
amb pa pita i salsa harissa en coca de Folgueroles
per a ie;ec;?;?;st 16 € JEkrana amb tomaquet
— : 12€
G A N BRETAN YA_"_ ' . (recomanat per a 2 persones)
wovetht FISH & CHIPS N @7%
patates rosses, amanida d’'herbes, ‘

bacalla fresc arrebossat amb salses

tartara, mostassa i soja dolca per sucar
recomanat
per a 2 persones 28 €

N J 2
. |VA INCLO o ]
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ACOMPANYAMENTS

AMANIDA D’ESPARRECS CAESAR’S SALAD
amb pesto, alls negres i ametlles enciams, pollastre penedesenc,
14€ 4L baco fumat artesa i crostons
7€
TOMAQUET FRESC PATATES ROSSES

varietat “Agria” amb la seva pell,
fregida sota comanda

PLAT
5€ VEGETARIA

DE CAL ROVIRA
coliflor, taperes i ceba tendra

AT
8€ \P/Ea‘!:_FAR\A

PATATES BRAVES
varietat “Agria” amb la seva pell,
fregida sota comanda.
Allioli, romesco, chile...

PLAT
6 € VEcEmarA

SALSES D'ARREU i"" N Perrins, Mostassa Wilkin amb gra, Kétchup Wilkin normal,

DEL MON - Sriracha, Mostassa Belga Wostyin, Barbacoa Jack Daniels

XOCOLATA, OLIISAL CARQUINYOLIS
en coca de Folgueroles 52
o€ oI MADUIXA
RECUIT amb sorbet de llimona i infusio de maduixa

de llet de cabra amb mel de milflors 5€

s Ry ST GELAT DE VAINILLA MEXICANA

amb toppins

5=

PAGESOS, CUINERS & CO.

Sagas ésun petit poble de mitjamuntanya situat al Bergueda, un entorn meravellos on

trobemlorigen de tots els productes que utilitzem alanostra cuina. La familia Rovira

conreaaquestesfertils terres per produir verduresihortalisseslliures de transgenics,

criaal seu propibestiar amb elsmillors estandards de qualitatialobrador preparen,

mitjancantreceptes centenaries, tots els productes de xarcuteriaartesana. Els productes

arribenalnostrerestaurant de manera directa, sense intermediaris, inosaltres mateixos
els cuinem al moment, una cuina d'origen, del camp a la taula.

A SAGAS Pagesos, Cuiners & Co.li donem una volta al concepte “finger food” amb
unaproposta urbana, informal i divertida dentrepans gourmet, basats en un pro-
ducte unic i100% natural. El “slow food” aplicat al menjar de carrer mes popular.
Delama delnostre xef, Oriol Rovira, reconegut amb una Estrella Michelin,iamb
els productes que conrea directament la seva familia a les terres de Sagas, us con-
videm a divertir-vos menjant amb les mans petites meravellas gastronomiques.

IDEA, PRODUCCIO I GESTIO T

productes de
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