
ESCUMOSOS
JÚLIA BERNET 
Ingènius  
Brut Nature _ _ _ _ _ _ _ _6 € copa  _ _ 25 €
Chardonnay, Xarel·lo 

CASTELLROIG 
Reserva Brut Nature  _ _ _ _ _ _ _ _ _ 31 €
Xarel·lo, Macabeu, Perallada

RIMARTS 
Reserva Especial _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 41 €
Chardonnay

RIMARTS 
Uvae, Brut Nature  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 61 €
Xarel·lo, Chardonnay

RECAREDO TERRERS 
BRUT NATURE  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _46 €
Xarel·lo, Macabeu, Parellada

 
CHAMPAGNES

TAITINGER 
Brut Reserve _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 72 €
Chardonnay

DE SOUSA & FILS 
Brut Reserve  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _77 €
Chardonnay

REGI 
Grand Cru Brut  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _66 €
Xarel·lo, Macabeu, Parellada

 
ESCUMOSOS ROSATS

RECAREDO INTENS 
Brut Nature  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _56 € 
Pinot Noir, Monastrell

L’O DE L’ORIGAN 
Brut Nature _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _50 € 
Pinot Noir, Chardonnay

 

TXAPELDUN PALE ALE
4,2% ALc. / Sense filtrar

Elaborem la nostre propia pale ale sense filtrar amb els amics de Whym (Girona), inspirant-nos 
en aquelles cerveses que vem aprendre a fer amb Steve Huxley —pioner de la cervesa artesana a 

BCN—. Llevat antic de Liverpool, llúpols en flor de lupulina i maltes de primera qualitat.  
Poc alcohol i molta rialla!

Pinta _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _  6 €

1/2 pinta  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _  4 €

1/2 galó (1,9L.) _ _ _ _ _ _20 € (emportar) _ _ 22 €

Envàs 1/2 galó _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 5 €

CERVESES DA!
Caña  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 3,20 € Pinta _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 4,50 €

“MANZANI"A”
Manzanilla en rama. Tonel 14, fondo izquierda 

Bodegas Elias González. Sanlúcar de Barrameda

Aquesta manzanilla l’elabora un altre amic, en Santi, a la seva bodega familiar prop de Doñana.  
Un producte únic per menjar els millors ibèrics del món.

Copa _ _ _ 3,20 €

GIN TONICS
Combina la ginebra  

Seagram’s extra dry, Bulldog, Beefeater 24, Bloom Gin, Citadelle Gin, 
G’Vine, Bombay Saphire, Bombay, Hendrick’s, Old Raj, Tanqueray, 

Tanqueray Ten, The London Gin, Gin Nº 209, Sipsmith, London Dry Gin

amb la tònica que vulguis
Schweppes, Schweppes Original Indian Tonic, Schweppes  

Botànica pebre rosa, Fever Tree, Water Tonic Fentimans, Q tonic

Copa _ _ _ 12 €

VINS BLANCS
D.O. Costers del Segre

Cérvoles Colors 21 _ _ 4,50 € copa_ _ 21 € 
Chardonnay, Macabeu

D.O. Pla de Bages

Solergibert Pda Picapoll 21 _ _ _ _ 28 € 
Picapoll

D.O. Penedès

Júlia Bernet  
Xarel·lo 22 _ _ _ _ _ _ _ _ _ 5 € copa  _ _ 25 € 
Xarel·lo 

Pandèmik 20_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 24 € 
Xarel·lo, Incrocio Manzoni

Tara 22  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 21 € 
Garnatxa Blanca

D.O. Rueda 

Menade Nosso 22 _ _  _ _ _5 € copa  _ _ 23 € 
Verdejo

El Perro Verde 22 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 27 € 
Verdejo

D.O. Rías Baixas

Terra de Godos 22  _ _ _ _ 5 € copa  _ _ 24 € 
Albariño

D.O. Getariako Txakolina

Talai Berri 22 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 26 € 
Hondarrabi Zuri

VINS ROSATS
D.O. Penedès

Petit Caus 22 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 23 € 
Merlot, Ull de Llebre, Cabernet Franc

Augustus Cabernet 21  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _21 € 
Cabernet Sauvignon

D.O. Empordà

Espelt, Coralí 22 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 22 € 
Lledoner negre

D.O. Navarra

Pagos de Araiz 22 _ _ _ _ _ _4 € copa _ _ 18 € 
Garnatxa

Otazu, Rosado 22 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 25 € 
Merlot

 

VINS NEGRES
D.O. Montsant 

Jaspí 19 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 5 € copa  23 € 
Garnatxa, Carinyena, Cabernet, Syrah

Jaspí Maragda 17  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 32 € 
Garnatxa, Carinyena, Syrah

D.O. Penedès 

Castellroig So Negre 19  _ _ _ _ _ _ _ 26 € 
Ull de Llebre

D.O. Empordà

Tocat de l’Ala 19  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 28 € 
Garnatxa, Carinyena

Amic 19 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 31 € 
Cabernet, Garnatxa, Merlot, Syrah, Monastrell

D.O.Q. Priorat

Gotes del Priorat 20 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _30 € 
Garnatxa, Samsó

Samsara Priorat 19 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 32 € 
Garnatxa, Carinyena, Cabernet, Syrah

Les Terrasses 20 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 57 € 
Garnatxa, Samsó ,Cabernet, Syrah

D.O. Pla de Bages

Solergibert Matacans 19  _ _ _ _ _ _ 32 € 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

D.O. Catalunya

Tramp 17 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _30 € 
Syrah, Garnatxa, Monastrell, Cab. Sauvignon

D.O.C. Rioja

Etxeita Joven 22 _ _ _ 4 € copa  _ _ 20 € 
Tempranillo

El de Debajo de la Escalera 21 _  _ _ _ _ _ 
_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 7 € copa _ _32 € 
Tempranillo, Graciano

D.O. Ribera del Duero

Cepa 21 Hito 21 _ _ 4,50€ copa  _ _ 24 € 
Tempranillo

Emilio Moro  
Vendimia Seleccionada 20 _ _ _ _ _40 € 
Tempranillo

Valle del Uco, Mendoza. Argentina

Uco Malbec 22_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 26 € 
Malbec

Uco Pago Lobo 15 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 35 € 
Malbec

MAGNUMS
D.O.C. Rioja

El de Debajo de la Escalera 21 _ _ _ _ _ 57 € 
Tempranillo, Graciano

Idea, producció i gestió

Consolat de mar, 15 · 08003 Barcelona · tel. 932 956 636 

Central de reserves: 679 20 20 40 · porkboigpertu.com  

grupsagardi.com · reserves@sagardi.com

HORARI

De diumenge a dijous 

de 12.30 h a 00.30 h 

Divendres, dissabte 

i vigilia de festius 

fins la 01.00h

La nostre es 

una cUINA basada 

en el productE  

de proximiTAT, 

PREGUNTA PELS 

NOSTRES PLATS 

DE TEMPORADA
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