
SPARKLING
JÚLIA BERNET 
Ingènius  
Brut Nature _ _ _ _ _ _ _ _6 € glass  _ _ 25 €
Chardonnay, Xarel·lo 

CASTELLROIG 
Reserva Brut Nature  _ _ _ _ _ _ _ _ _ 31 €
Xarel·lo, Macabeu, Perallada

RIMARTS 
Reserva Especial _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 41 €
Chardonnay

RIMARTS 
Uvae, Brut Nature  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 61 €
Xarel·lo, Chardonnay

RECAREDO TERRERS 
BRUT NATURE  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _46 €
Xarel·lo, Macabeu, Parellada

 

CHAMPAGNES
TAITINGER 
Brut Reserve _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 72 €
Chardonnay

DE SOUSA & FILS 
Brut Reserve  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _77 €
Chardonnay

REGI 
Grand Cru Brut  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _66 €
Xarel·lo, Macabeu, Parellada

 
ROSÉ SPARKLING

RECAREDO INTENS 
Brut Nature  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _56 € 
Pinot Noir, Monastrell

L’O DE L’ORIGAN 
Brut Nature _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _50 € 
Pinot Noir, Chardonnay

 

TXAPELDUN PALE ALE
4,2% ALc. / Unfiltered

At Sagardi, we brew our very own unfiltered pale ale with our friends at Whym, Girona. A 4.2 
ABV beer, it is made with Maris Otter (floor malted) blossoming whole hops and Liverpudlian 
Yeast. Moderate in strength and full of flavours and aromas, this beer is our tribute to guests. 

Txapeldun, the champion, our friend.

Pint _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _  6 €

1/2 pint  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _  4 €

1/2 growler (1,9L.) _ _ 20 € (take away) _ _ 22 €

1/2 growler _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 5 €

DA! B"R
“Canya” _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 3,20 € Pint _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 4,50 €

MANZANI#A
“Manzanilla en rama”. Barrel 14, back left 

Bodegas Elias González. Sanlúcar de Barrameda

This “manzanilla” wine is made by our friend Santi at his winery near Doñana. 
A unique product that goes perfectly with the best Iberian hams in the world 

Glass _ _ _ 3,20 €

GIN TONICS
Pair your favourite GIN  

Seagram’s extra dry, Bulldog, Beefeater 24, Bloom Gin, Citadelle Gin, 
G’Vine, Bombay Saphire, Bombay, Hendrick’s, Old Raj, Tanqueray, 

Tanqueray Ten, The London Gin, Gin Nº 209, Sipsmith, London Dry Gin

with the TONIC WATER of your choice
Schweppes, Schweppes Original Indian Tonic, Schweppes  

Botànica pebre rosa, Fever Tree, Water Tonic Fentimans, Q tonic

Glass _ _ _ 12 €

WHITE WINE
D.O. Costers del Segre

Cérvoles Colors 22 _ _ 4,50 € glass_ _ 21 € 
Chardonnay, Macabeu

D.O. Pla de Bages

Solergibert Pda Picapoll 21 _ _ _ _ 28 € 
Picapoll

D.O. Penedès

Júlia Bernet  
Xarel·lo 22 _ _ _ _ _ _ _ _ _ 5 € glass  _ _ 25 € 
Xarel·lo 

Pandèmik 20_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 24 € 
Xarel·lo, Incrocio Manzoni

Tara 22  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 21 € 
Garnatxa Blanc

D.O. Rueda 

Menade Nosso 22 _ _  _ _ 5 € glass  _ _ 23 € 
Verdejo

El Perro Verde 22 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 27 € 
Verdejo

D.O. Rías Baixas

Terra de Godos 22  _ _ _ _5 € glass  _ _ 24 € 
Albariño

D.O. Rías Baixas

Talai Berri 22 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 26 € 
Hondarrabi Zuri

ROSÉ WINE
D.O. Penedès

Petit Caus 22 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 23 € 
Merlot, Ull de Llebre, Cabernet Franc

Augustus Cabernet 21  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _21 € 
Cabernet Sauvignon

D.O. Empordà

Espelt, Coralí 22 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 22 € 
Lledoner negre

D.O. Navarra

Pagos de Araiz 22 _ _ _ _ _ _4 € glass _ _ 18 € 
Garnatxa

Otazu, Rosado 22 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 25 € 
Merlot

 

RED WINE
D.O. Montsant 

Jaspí 19 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _5 € glass  23 € 
Garnatxa, Carinyena, Cabernet, Syrah

Jaspí Maragda 17  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 32 € 
Garnatxa, Carinyena, Syrah

D.O. Penedès 

Castellroig So Negre 19  _ _ _ _ _ _ _ 26 € 
Ull de Llebre

D.O. Empordà

Tocat de l’Ala 19  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 28 € 
Garnatxa, Carinyena

Amic 19 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 31 € 
Cabernet, Garnatxa, Merlot, Syrah, Monastrell

D.O.Q. Priorat

Gotes del Priorat 20 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _30 € 
Garnatxa, Samsó

Samsara Priorat 19 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 32 € 
Garnatxa, Carinyena, Cabernet, Syrah

Les Terrasses 20 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 57 € 
Garnatxa, Samsó ,Cabernet, Syrah

D.O. Pla de Bages

Solergibert Matacans 19  _ _ _ _ _ _ 32 € 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

D.O. Catalunya

Tramp 17 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _30 € 
Syrah, Garnatxa, Monastrell, Cab. Sauvignon

D.O.C. Rioja

Etxeita Joven 22 _ _ _ 4 € glass  _ _ 20 € 
Tempranillo

El de Debajo de la Escalera 21 _  _ _ _ _ _ 
_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 7 € glass _ _32 € 
Tempranillo, Graciano

D.O. Ribera del Duero

Cepa 21 Hito 21 _ _ 4,50€ glass  _ _ 24 € 
Tempranillo

Emilio Moro  
Vendimia Seleccionada 20 _ _ _ _ _40 € 
Tempranillo

Valle del Uco, Mendoza. Argentina

Uco Malbec 22_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 26 € 
Malbec

Uco Pago Lobo 15 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 35 € 
Malbec

MAGNUMS
D.O.C. Rioja

El de Debajo de la Escalera 21 _ _ _ _ _ 57 € 
Tempranillo, Graciano

OPENING HOURS

Sunday to Thursday

from 12:30 pm to 12:30 am 

Friday, Saturday 

and holiday eves 

until 1:00 am

Idea, production and management

Consolat de mar, 15 · 08003 Barcelona · Ph. 932 956 636 

Reservations: 679 20 20 40 · porkboigpertu.com  

grupsagardi.com · reservas@sagardi.com

Our cuisine  

is based  

on local product, 

ASK FOR 

 OUR SEASONAL  

DISHES



SPARKLING
JÚLIA BERNET 
Ingènius  
Brut Nature  _  _  _  _  _  _  _  _6 € glass   _  _ 25 €
Chardonnay, Xarel·lo 

CASTELLROIG 
Reserva Brut Nature   _  _  _  _  _  _  _  _  _ 31 €
Xarel·lo, Macabeu, Perallada

RIMARTS 
Reserva Especial  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 41 €
Chardonnay

RIMARTS 
Uvae, Brut Nature   _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 61 €
Xarel·lo, Chardonnay

RECAREDO TERRERS 
BRUT NATURE   _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _46 €
Xarel·lo, Macabeu, Parellada

 

CHAMPAGNES
TAITINGER 
Brut Reserve  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 72 €
Chardonnay

DE SOUSA & FILS 
Brut Reserve   _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _77 €
Chardonnay

REGI 
Grand Cru Brut   _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _66 €
Xarel·lo, Macabeu, Parellada

 

ROSÉ SPARKLING
RECAREDO INTENS 
Brut Nature   _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _56 € 
Pinot Noir, Monastrell

L’O DE L’ORIGAN 
Brut Nature  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _50 € 
Pinot Noir, Chardonnay

 

TXAPELDUN PALE ALE
4,2% ALc. / Unfiltered

At Sagardi, we brew our very own unfiltered pale ale with our friends at Whym, Girona. A 4.2 
ABV beer, it is made with Maris Otter (floor malted) blossoming whole hops and Liverpudlian 
Yeast. Moderate in strength and full of flavours and aromas, this beer is our tribute to guests. 

Txapeldun, the champion, our friend.

Pint  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  6 €

1/2 pint   _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  4 €

1/2 growler (1,9L.)  _  _ 20 € (take away)  _  _ 22 €

1/2 growler  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 5 €

DAMM BEER
“Canya”  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 3,20 € Pint  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 4,50 €

MANZANILLA
“Manzanilla en rama”. Barrel 14, back left 

Bodegas Elias González. Sanlúcar de Barrameda

This “manzanilla” wine is made by our friend Santi at his winery near Doñana. 
A unique product that goes perfectly with the best Iberian hams in the world 

Glass  _  _  _ 3,20 €

GIN TONICS
Pair your favourite GIN  

Seagram’s extra dry, Bulldog, Beefeater 24, Bloom Gin, Citadelle Gin, 
G’Vine, Bombay Saphire, Bombay, Hendrick’s, Old Raj, Tanqueray, 

Tanqueray Ten, The London Gin, Gin Nº 209, Sipsmith, London Dry Gin

with the TONIC WATER of your choice
Schweppes, Schweppes Original Indian Tonic, Schweppes  

Botànica pebre rosa, Fever Tree, Water Tonic Fentimans, Q tonic

Glass  _  _  _ 12 €

WHITE WINE
D.O. Costers del Segre

Cérvoles Colors 22  _  _ 4,50 € glass _  _ 21 € 
Chardonnay, Macabeu

D.O. Pla de Bages

Solergibert Pda Picapoll 21  _  _  _  _ 28 € 
Picapoll

D.O. Penedès

Júlia Bernet  
Xarel·lo 22  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 5 € glass   _  _ 25 € 
Xarel·lo 

Pandèmik 20 _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 24 € 
Xarel·lo, Incrocio Manzoni

Tara 22   _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 21 € 
Garnatxa Blanc

D.O. Rueda 

Menade Nosso 22  _  _   _  _ 5 € glass   _  _ 23 € 
Verdejo

El Perro Verde 22  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 27 € 
Verdejo

D.O. Rías Baixas

Terra de Godos 22   _  _  _  _5 € glass   _  _ 24 € 
Albariño

D.O. Getariako Txakolina

Talai Berri 22  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 26 € 
Hondarrabi Zuri

ROSÉ WINE
D.O. Penedès

Petit Caus 22  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 23 € 
Merlot, Ull de Llebre, Cabernet Franc

Augustus Cabernet 21   _  _  _  _  _  _  _  _  _  _21 € 
Cabernet Sauvignon

D.O. Empordà

Espelt, Coralí 22  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 22 € 
Lledoner negre

D.O. Navarra

Pagos de Araiz 22  _  _  _  _  _  _4 € glass  _  _ 18 € 
Garnatxa

Otazu, Rosado 22  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 25 € 
Merlot

 

RED WINE
D.O. Montsant 

Jaspí 19  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _5 € glass  23 € 
Garnatxa, Carinyena, Cabernet, Syrah

Jaspí Maragda 17   _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 32 € 
Garnatxa, Carinyena, Syrah

D.O. Penedès 

Castellroig So Negre 19   _  _  _  _  _  _  _ 26 € 
Ull de Llebre

D.O. Empordà

Tocat de l’Ala 19   _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 28 € 
Garnatxa, Carinyena

Amic 19  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 31 € 
Cabernet, Garnatxa, Merlot, Syrah, Monastrell

D.O.Q. Priorat

Gotes del Priorat 20  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _30 € 
Garnatxa, Samsó

Samsara Priorat 19  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 32 € 
Garnatxa, Carinyena, Cabernet, Syrah

Les Terrasses 20  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 57 € 
Garnatxa, Samsó ,Cabernet, Syrah

D.O. Pla de Bages

Solergibert Matacans 19   _  _  _  _  _  _ 32 € 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

D.O. Catalunya

Tramp 17  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _30 € 
Syrah, Garnatxa, Monastrell, Cab. Sauvignon

D.O.C. Rioja

Etxeita Joven 22  _  _  _ 4 € glass   _  _ 20 € 
Tempranillo

El de Debajo de la Escalera 21  _   _  _  _  _  _ 
 _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 7 € glass  _  _32 € 
Tempranillo, Graciano

D.O. Ribera del Duero

Cepa 21 Hito 21  _  _ 4,50€ glass   _  _ 24 € 
Tempranillo

Emilio Moro  
Vendimia Seleccionada 20  _  _  _  _  _40 € 
Tempranillo

Valle del Uco, Mendoza. Argentina

Uco Malbec 22 _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 26 € 
Malbec

Uco Pago Lobo 15  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 35 € 
Malbec

MAGNUMS
D.O.C. Rioja

El de Debajo de la Escalera 21  _  _  _  _  _ 57 € 
Tempranillo, Graciano

OPENING HOURS

Sunday to Thursday

from 12:30 pm to 12:30 am 

Friday, Saturday 

and holiday eves 

until 1:00 am

Idea, production and management

Consolat de mar, 15 · 08003 Barcelona · Ph. 932 956 636 

Reservations: 679 20 20 40 · porkboigpertu.com  

grupsagardi.com · reservas@sagardi.com

Our cuisine  

is based  

on local product, 

ASK FOR 

 OUR SEASONAL  

DISHES




