
GUISADOS Y MÁS
 

Verduras de temporada 
 de huerta propia al horno 

15 €

Los huevos del hornero  
12 € 

Bacalao confitado 
 en el horno de Pork 

 22 €

Carrillera de cerdo  
asada con aceitunas y tomate 

18 €

Pie de cerdo guisado con garbanzos 
22 €

APERITIVO
Conservas Peperetes 

Selección Premium de conservas 100% gallegas

Mejillones en escabeche  _ _ _ 20 € 

Navajas al “ajillo” _ _ _ _ _ _ _ _ _ 28 € 

Sardinillas en aceite de oliva  _ _14 €

Berberechos al natural  _ _ _ _ 36 €

 — y también —

Aceitunas ecológicas _ _ _ _ _ _ _ _3 €

Cortezas caseras_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 6 €

Ensaladilla rusa ibérica _ _ _ _ _ 9 €

Croquetas de ibérico  _ _ _ _ _ _ _ 9 €

Puerros con vinagreta  
de verduras  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _  10 €

“REBOST”
Adobos, pimientos, especias, salazones, ahumados, cocciones,... 

 soluciones que se han convertido en cultura gastronómica  
con un manual de uso milenario 

Chorizo leonés ahumado 
—picante—  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 9 € 
Bierzo

Chorizo vasco de ibérico y 
pimiento seco  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 9 € 
Rioja Alabesa

Longaniza Ibérico-Duroc  _ _ _ _ 9 € 
Berguedà (Cal Rovira) 

Sobrasada gruesa culana 
Duroc-Ibérico  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 9 € 
Berguedà (Cal Rovira)

Catalana  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 9 € 
Berguedà (Cal Rovira)

Bull blanc  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 9 € 
Berguedà (Cal Rovira)

Bull negro  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 9 € 
Berguedà (Cal Rovira)

Surtido de embutidos  _ _ _ _ _17 €

Jamón ibérico puro de bellota  
cortado a cuchillo  _ _ _ _ _ _ _ _ 26 € 
Salamanca

BRASA

Txistorra natural  
raza Euskal Txerria _ _ _ _ _ _ _ _ _ 9 € 
Vall del Oria

Papada _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 9 €  
Berguedà (Cal Rovira)

Butifarras  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 11 € 
· Blanca 
· Del perol 
· Negra

Berguedà (Cal Rovira)

CERDO
 

A
Costilla

Suculencia para disfrutar con el hueso 

19 €

B
Panceta

Opulencia y generosidad 

14 €

C
Cabeza de lomo

Grasa infiltrada en una pieza muy preciada 

14 €

Todo este producto proviene de cerdos raza Duroc-Ibérico de Cal Rovira, Berguedà

EL HOMENAJE   nuestro combinado de Costilla, Panceta, Cabeza de lomo y Oreja _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 24 €

FESTIVALES 

Txuleton de cerdo 
de Cal Rovira

19 € 
Ración 450 gr

Codillo “imperial”
38 €   

recomendado  
para 3 personas

Careta de cerdo  
con ensalada 

16 €

Cochinillo ibérico 
28 €  

Cochinillo entero 200 €  
recomendado para 6-8 personas

— Por encargo —

ENSALADAS
Lechuga y cebolleta  _ _ _ _ _ _ _ _ _5 €

“Esqueixada” de bacalao  _ _ _ 11 €

Tomate de la casa 
con albahaca_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _10 €

acompañamientos
Escalivada _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 6 €

Patatas al gratén  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 6 €

Patatas fritas  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _5 €

All i oli casero _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _3 €

Mostaza de grano  
natural  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _5 €

panEs

Pan artesano de masa madre 
con 48 horas de fermentación

Coca de Folgueroles con 
tomate de colgar

POSTRES
Bizcocho de almendra a la parrilla 
con melocotón en almíbar y helado de nata  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 6 € 

Piña Receta Pierre Hermé con helado de vainilla  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 8 €

Tarta de chocolate al horno con helado de canela _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 7 €

Crema al horno quemada  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 6 €

Tarta de manzana con helado de nata  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 7 €

Stilton con dulce de manzana Billy Kevan Nottinghamshire   _ _ _ _ _ _ _ _ _ 8 €

Nuestro postre de temporada _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 7 €

A
B

C

—IVA INCLUIDO—

A!OCES

De temporada _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _20 €

De montaña con pollo y costilla de pork _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 22 €

De mar y montaña _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _24 €

al horno                     de leña

COCAS

De verduras de temporada  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 12 €

De sobrasada, ajos tiernos, orejones y miel  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _  14 €

PORK  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 15 €

2,50€  por ración2,80€  por ración
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