TEMPORADA

La cocina de la

ENTRANTES ABUEL A

~_—
Alubia "nueva" de Tolosa Pochas con morro de bacalaoy chirlas . . . . . . 24€
consus"sacramentos" . . . . . . . . . . 15%€ Setas de temporada salteadas
Ostra "Spéciale de Claire” de Marennes-Oléron (unidad) . . 3,50 € Pimientos del piquillo frescos conyemade huevodecaserio . . . . . ... .. 18€
Antxoas Karmelo Toja —8unidades— . . . . . . . . . . 16€ asadosalalefaypeladosamano . . . . . . 12€
Ventresca de bonitoy anchoade Getaria . . . . . . . . 16%€

Tartar de atlin rojo de almadraba de Barbate

yguindilladelbarra . . . . . . . . . . . . . . . . 26%€
Jamoén devacarubiagallegapremiom . . . . . . . . . . 14€
Puerrito de Zarautzalaparrilla . . . . . . Voracion8€ . . . 14 €
Meijillonesderocaal txakoli . . . . . . . . . . . . . 10€ Sopade pescado aladonostiarra . . . . . . . . . . . 16€
Navajas del Deltadel Ebroalaparrilla . . . . . . . . . 26€ Tortilla de bacalao estilo “Roxario”. . . . . . . . . . . 12%€
Rabas de calamarcomoenCetxo . . . . . . . . . . . 14€ Merluzarebozada . . . . . . . . . . .25%€ Kokotxas de bacalao pil-pil Tortillade anchoa frescadeldia . . . . . . . . . . . 1€
Gambablanca . . . . . . . . . . . . . . . ... %€ Bacalaoalpilpil . . . . . . . . . . . . 2%€ conpatataconfitada. . . . . . . . . . . 22€ Almejasensalsaverde . . . . . . . . . . . . . . . 24€
Anchoas frescasdel diaalabermeana . . . . . . . . . 18%€

TxistorradeOriofrita . . . . . . . . . . . . . . . . 8% Guisode calamaresensutinta. . . . . . . . . . . . 16%€
Morcillavizcaina con pimientos . . . . . . . . . . . 12€ Procedente de los puertos vascos, Pimientos del piquillo rellenos de txangurro . . . . . . . 16€
Croquetas artesanas de jamon ibéricoo bacalao . . . . . 15€ sin intermediarios. Albdndigas de vacaviejaguisadas . . . . . . . . . . 18%€

Det barco pesquero a nuestra parrilla Rabo de vacavieja al Rioja Alavesa . . . . . . . . . . 26%€

Preguintanos por los pescados del dia
Nuestro pan artesano de masa madre
con 48 horas de fermentacion (precio por persona) . . . . . 320€ Cogote de merluza Rapenegro . . . . . . . . . . . 150€/100g
(recomendado para 2-3personas) . . . . . . /€/100g Rodaballo . . . . . . . . . . . 750€/100g
ENSALADAS

Lechuga con cebolletade la huertade Hernani . . . . . . ©6%€ VEGETARIANOS
Orio. Lechuga vasca, ventresca de bonito Pregunta a nuestro chef
y pimientos del piquillo. . . . . . . . . . . . . . . 15€ PARA LOS “TXIKIS” & GRUPOS
De otofio. Tibia de col, manzanaynueces . . . . . . . 12€ Pregunta a nuestro personal por la oferta

Todas las verduras que utilizamos son de
agricultura ecoldégica y cultivadas en huertos propios

Costillade cerdo de caserio braseada . . . . 24€ \\\\\\F\QQ\\\\
. . . . D AR \\\\ N\ . . . . . .
Cochinillo Euskal Txerria confitado NN \\\\X\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\ ) Alergias: En caso de intolerancia o alergia alimentaria
cruiiente con p'StO 26 € S \\\\\\\\\\\\\\\\\\\ \\\\\\§\\ \ comunicar a algin miembro del equipo del restaurante
ruji | o S N
Y ! \\\\\ O Anisakis: Todos nuestros pescados servidos en crudo han estado
Todos los precios incluyen el IVA Txuletadevacavieja. . . . . . . . . 6€/100g I\ previamente congelados seguin normativa legal




g2 MENU %
- DEGUSTACION

MENU TRAINERA

“La trainera, la embarcacion a remo que utilizaban los vascos en
Terranova para la captura de las ballenas en el siglo XVI, simboliza
la esencia de Orio y de los puertos pesqueros de la costa vasca”

Gilda
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Ensalada Orio.
Lechuga vasca, ventresca de bonito
y pimientos del piquillo

Rabas de calamar como en Getxo

Mejillones de roca al txakoli

Txuleta de vaca vieja
— 3259 por persona —

Ny S

Tarta de manzana de sidra txalaka
con helado de yogur de oveja

Nuestro pan artesano de masa madre
con 48 horas de fermentacién

— 48 € —

PRECIO POR PERSONA/MfNIMO 2 PERSONAS
BEBIDAS NO INCLUIDAS EN EL PRECIO DEL MENU

Gastronomia Basca



Quesos Idiazabal de pastor del caserio "Garoa", Zerain (Guipuzkoa) .16 €

DulcesdeTolosa . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 1%
Trufasdechocolate . . . . . . . . . . . . . . . . . .0%
Arrozconleche . . . . . . . . . . . . . . . . . . .06%
Cuajada artesanade lechecrudadeoveja . . . . . . . . . . %€
Peras asadas al txakoli con heladodenata. . . . . . . . . . . . 7€
Tarta de manzana txalaka con helado deyogurdeoveja . . . . . 9€
Goxua, el postre vasco de los festivos . . . . . . . . . . . 8%
Tartade quesodelechedeovejalatxa . . . . . . . . . . . 8%€

Alergias: En caso de intolerancia o alergia alimentaria comunicar a algtin miembro del equipo del restaurante

Todos los precios incluyen el IVA





