F3°16"3742"

EL MARISC DEL DIA

OSTRES "Spécial de Claire" de Marennes-Oléron . . .2 unitats 9 €
............................. % dotzena 24-€

CLOISSES gallegues saltejades . . . . . .. ... ..... 28 €
TELLERINES. . . ... ... . ... .. 24.€
NAVALLETES del Deltade1'Ebre . . . . ... ... ... 26 €

MUSCLOS picantets . . . . ... ... ... ........ 16 €
GAMBES blanques saltejades . . . . ... ... ... ... 22 €
GAMBES vermelles del Portde Roses . . . . . ... ... 36 €
ESCAMARIANETS saltejats . . . . ... ... ...... 22 €
LLAMANTOL de Menorca a la graella (apes). . . . 100gr 14 €

... L les sorpreses
que els amics de la barca
ens hagin portat

PER OMPLIR LA TAULA

AMANIDA d'espinacs, pedrers d'anec, pinyons

ideshidratatdemango . . . . . ... ... ... ... ... 15€
ENSALADILILA russa amb ventresca de bonitol . . . . . 15€
COCA DE RECAPTE amb sardines anxovades . . . . . . 12€
Carpaccio de GAMBA vermellade Roses. . . . . .. ... 28 €
Tartar de CORBALL reig amb llenties del Puy . . . . . . 24.€
Terrina casolana de PATE de papadaianxoves . . . . .. 15€
TARTAR de vaca vella

amb cor de tonyina de l'almadraba de Barbate. . . . . . . 24.€

PORRETS ala graellaambromesco . . . ... ... ... 15€
FLORS DE CARXOFA amb all-i-oli de chile chipotle . . 16 €

ESPARRECS frescos XL. de Tudela

alagraellapelatsama . . .. ... ...... ... ..., 24€
CROQUETES de pernilibéric. . .. ... ... ... ... 12€
TRUITA sucosa amb romescada de gambes . . . . . . .. 18€
FAVETES amb calamarcets . . . . ... ... ....... 22 €

VENTRESCA de porc de Cal Rovira amb PANXETA de

Bonitol d’Ondarroa —o al contrari perd és el mateix— . . . . . 26 €

LA CUINA SENSE PRESSES

Xup, zup, xup
MONGETES del ganxet amb bacalla i espinacs . . . . . 18€ BACALLA ambsamfaina . . .. .............. 28 €
CAPIPOTAambecigrons. . . . ... ............ 22 € MANDONGUILLES ambsipia. . . . ... ... ..... 24 €
CALDERETAdepeix . .. ....... ... ...... 34 € POLLASTRE de Cal Rovira com el de la iaia Maria . . . 206€

ELS NOSTRES ALL-I-OLIS

TRADICIONAL . . 3€ DE CODONY . . 3€

AMB CHILE CHIPOTLE . . 3€ DEGUSTACIO DEL TRES 7€

EL NOSTRE PA ARTESANAL

de massa mare amb 48 hores de fermentaciod
2,80 € (preu per persona)

...1amb tomaquet de penjar i oli d'oliva de primera premsada
5,50 €

NAZ2° 17" 168.82"

I ARROSSOS A LA LLENYA

Foc, foc, foc
Arros de BACALLA amb verdures . . . ... ....... 26 € Arros de CONILL 1 CARGOLS com a E1 Pinds . . . . . . 26 €
Arros BRUT de sipia, rapiclosca . . . ... .. ... ... 52 € Arros de CADAQUES .................... 34 €
Arros en cassola, de LLAMANTOL de Menorca . . . . . 48 € Arros de VERDURES de temporada amb carxofes . . . . 26€
Arros DANEC amb salsafins . . .. .. .......... 28 €
OO

NOMES CUINEM ARROSSOS VARIETALS BOMBA I MARISMA, CONREATS A L'ILLA DE BUDA, AL PARC NATURAL DEL DELTA DE L'EBRE.

Tots els nostres arrossos sén, com a minum, per a dues persones. Preu per persona.

DEL MAR A LA TAULA

Procedent dels ports catalans, sense intermediarts
Del vaizell de pesca a la nostra taula

CORBALL ala graellaamb verdures. . . . .. ... ... 31€ LLENGUADO @pes) . . . .. . ... oo 100gr 10 €
TURBOT (apes) . . . . . oo i i oo 00gr 10 € RAP Gapes) . . . . . oo 00gr 9€

Pregunta pel peix que ens ha arribat avui

I LES CARNS

. alagraella

CONILLorganic . . ... .................. 20 € Magret d'ANEC amb salsa de ratafia, prunesigingebre. . . . 28€
Txuleta de PORC "Pio Negro" madurada . . . . ... .. 24.€ "Chuletillas" de XAI Pirineu Cara Nord "al sarmiento". 32€
(Minim per a dues persones. Preu per persona)
ACOMPANYAMENTS
Amanida d'ENCIAM i1 ceba tendre . % racié 4,50 €. . raci6 8 € PATATES "Panadera" . ... ... .............. 7€
ESCALIVADA. . . ... ... o 7€ ESPARRECS demarge . . . ... ............. 7€

Tots els preus inclouen IVA - Alérgies: en cas d'intolerancia o alergia alimentaria comunicar a algin membre de l'equip del restaurant



PECATS INNOCENTS

Eltalldenatadetotalavida . . . . . . .. .. ... ... .. .... 8 €
Crema catalana cremadeta . . . . . . . ... ... ... ... .... 7€
Xuixo de crema amb xocolata calenta . . . . ... ... 0oL 7€
Bragcdegitano . . . .. ..o 9¢€
El tap de Cadaqués una mica borratxo, ésclar . . . . ... ... .. 7€
Recuit de drap de Fonteta amb mel organica . . . . . ... ... .. 8 €
Pastis de formatge amb salsa de fruits vermells . . . . . .. ... .. 9€
Flam, flam . . . . . . ... ... 7€

Tremolor d'ou, llet i sucre al lleuger cop de calor; amb el seu mirall de caramel.
Homenatge a Leo Harlem

Xocolata, el “terroir” de Cadaqués. . . . . .. ... ... ... .. 10 €

.. |PER ACOMPANYAR

Martin Faix6 Perafita Moscatell Mistela . . . . . . . ... .. ... 7€
De Muller RanciSec. . . . . . . . . ... ... .. 3 €
Cia. Telmo Rodriguez MR 2015 . . . . .. . ... ... ... ... 7€
Cazes Muscat de Rivesaltes 2018 . . . . . . . . . ... ... .. ... 5€
Les Clos de Paulilles Banyuls Rimage 2017 . . . . . . .. ... ... 5€
Elias Cream. . . . . . . . ... 4 €
Elias Palo Cortado . . . . . . . . . .. ... ... .. ... ... 4,50 €
Elias Pedro Ximénez. . . . . . . . . . ... ... ... ...... 3,50 €
OO





